O TROPIC RIBARSTVU

Tropic ribarstvo d.o.o. je trziSno orijentisana kmanija koja garantuje visok kvalitet svojih proiz\i usluga i
istovremeno njeguje saradnju sa partnerima i kugcim

Osnovano 1996. godine u Banjaluci, Bosna i Hercegowv ropic ribarstvo je danas lider u proizvodigreradi
slatkovodne ribe, prvenstveno kalifornijske pastemEarana, na prostorima bivSe Jugoslavije.

Ukupna godiSnja proizvodnja iznosi 1300 tona palserim2000 tona Sarana sa tendencijom godiSnjeg cabt
30%.

Ponosno istiemo da izvozimo preko 50% od ukupnog izvoza ribBazgne i Hercegovine, a trenutno smo
prisutni na trziStima zemalja bivSe Jugoslavijezemljama Evropske unije.

StrateSki smo opredeljeni ka izvozu i veoma smoteeg@sovani za pronalazenje stranih partnera u shajem
razvoju.

NaSa misija je proizvodnja visokokvalitetnih praazia od ribe, a vrijednosti koje njegujemo su:
Kvalitet i sigurnost proizvoda;

Stalno usavrSavanje proizvodnje i razvoj proizvoda;

PosStovanje prema saradnicima unutar i izvan nagan@acije;

Postovanje prema prirodi i prirodnim resursima kejs okruzuju;

Uce&e u razvoju zajednice i ribarstva kao industrije.

Kvalitetetnim i zdravim proizvodima stekli smo pexg¢nje brojnih potroga i sve viSe nailazimo na odobravanje
i prihvatanje naSih proizvoda od strane velikogdrmvih potroSéa razltite starosne dobi.

UsavrSavanje proizvodnje dovelo nas je do zlatne@ske nagrade za kvalitet u prehrambenoj indu@@griz,
2001.), a nas proizvod "Dimljeni filet pastrmkelgraten je Velikom zlatnom medaljom za kvalitet proizeod
(Novi Sad, 2006.). Medaljama za kvalitet tdkosu nagrdeni i nasi drugi proizvodi.

Standard sigurnosti hrane (HACCP) smo u proizvodngii 2008. godine.

Proizvodnja i prerada

Proizvodnja kalifornijske pastrmke obavlja se né8goijiliSta u bazenskom uzgoju koji su smjeSteulaleko
od izvora rijeka, dok se proizvodnja Sarana odvifdbnjaku Sardani kod Prijedora sa povrsinom od 1300
hektara.

Prerada ribe obavlja se u pogonu smjeStenom uldistmom centru, 6 km od Banjaluke, dok se za retanmmo
odvijanje procesa proizvodnje, prerade i proddge Koristi vlastiti vozni park.

Uvodenjem HACCP sistema i sljedivosti naSe proizvodoy&j pogon je registrovan za izvoz ribe u Evropsku
uniju, sa izvoznim brojem R-3-011.




Proizvodi

U nastojanju dafikasno odgovorimo zahtjevima modernog trziStagl@du asortimana zdrave hrane,
neprekidno proSirujemo i unagikgemo nase proizvodne i prdigacke kapacitete.

Ve¢ niz godina snabdijevamo ribarnice, restoraneavadke lance nasim proizvodima koje plasiramo u zivom,
svjezem, zaldenom i konfekcioniranom stanju.

U asortimanu Tropic ribarstva nalaze se svjezedeole riba, dimljeni program i zamrznuti program lsgj po
potrebama, mogu pakovati i pod zastitnim znakonchkupprilagoditi potrebama ino trzista.
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e Kalifornijska pastrmka (Oncorhynchus mykiss)
Kalifornijsku pastrmku izuzetnog ukusa isp&ujemo svjeze polienu @iséenu i zamrznutu.
Svjeze @is¢ena ili ne@iS¢ena pastrmka podvrgava se procesu tzv. "Sokirarifgba podvrgnuta tom procesu
zadrzava svjezinu do 7 dana, a pakuje se u stinepgaijbice i zasipa se ljuspastim ledom.
Zamrznutu pastrmku pakujemo u vakuum kesice té2@@1000 grama (dvije, tri ilietiri pastrmke u jednom
pakovanju), a u ponudi talte imamo i rinfuzno pakovanu pastrmku.
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¢ Riblja pljeskavica
Riblju pljeskavicu proizvodimo od najkvalitetnijegesa pastrmke-fileta pastrmke sa dodatkom biraagina.
Nenadmasan kvalitet i ukus ovog proizvoda piddwrje i zlatnom medaljom za kvalitet proizvoda (N8ad,
2008.)
Pljeskavicu proizvodimo u tri ukusa: standard, ptka i djeiju riblju plieskavicu sa dodatkom izrazito blagih
z&ina i bez konzervansa.



e Saran
Sarana imamo u ponudi tokom cijele godine. TeZzorazkmnog Sarana se keeod 2 do 3 kg, dok u zimskom
periodu raspolazemo nesSto krupnijom ribom tezind do 5 kg.
U ponudi imamo svjeze¢@cenog Sarana, zamrznutog Sarana i dimljeni filedrsar

e Dimljena pastrmka

Vrhunski ukus dimljenog programa postizemo

metodom hladnog dimljenja na temperaturi koja

ne prelazi 28 stepertiime su @uvani svi hranjivi sastojci ribe.
Dimljeni filet pastrmke je jedinstven proizvod nd&empanije.
Proizvod ne sadrzi konzervans, a crvena boja mesa
postize se dodavanjem prirodnog karotina u ribdgani.
Bogatog je ukusa i mirisa, te odmah spremna zaluaziju.
Pakovana je u vakum \diee od 75, 120 i 150 grama.

U ponudi imamo i cijeli (nenarezani) dimljeni filpastrmke
prosj&ne tezine 1000 grama.

e Prodimljena pastrmka
Prodimljeni filet pastrmke se pravi od pastrmke
prosje&ne tezine 500 grama.
Razlika u odnosu na dimljenu pastrmku jeste u
tome Sto je vrijeme dimljenja skd@no, te je
zbog toga potrebna terékia obrada prodimljenog
fileta prije konzumacije.
Ovaj proizvod takde ne sadrzi konzervans i pakuje se u vakurticegprosjéne tezine od 200 grama.

e Dimljeni Saran
Dimljeni filet Saranase pravi od Sarana pro&je tezine 2500 grama.
Pakovan je u vakum wiee prosjéne tezine od 300 grama.
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